Shypppen

7, SO€

2. Dofanka nach e des Hauses
g 50€
2 40¢€

%@éazm

I 4

4. Frisches Wiorgfeisehs miv Gefligel, Ksehaube und ciner Dheite Teoast
860€
8, 60 €

7. Ghoas Hwaii mit Snanasscheibe and Ko, goldbraun gebacken
3, 606

Frische Hialate
8. Hleiner gemisclter Dlatteller, Weitage sum Heprgericht

2 30¢€
9. Gemisehter Dlalatteller mit Kise oder Dlehinkenuwinfel

4 30¢€

(0. Grofer gemiselter lalatteller, mit Thunflsch, Fse und edrinkenavianfel
580€

11, Dalatteller , Derghotel” grofer gemischter Halatteller mit gebratenen

Dltenstreifen. und einer Heheibe Toast oder Mesahbros

7, 00¢€




(2., Karbibader Detinitte” eine Deheibe Miseltbrot belogt mis
frischen Fachsohinken, Tamatenseheiben und Kie,
MWW&JU

3 70€

/3. 2 Rithreier mit frischen Dlehinkenwinfel auf ciner Dleheibe

Wischbrot  dugu wingige preewaldgurken .
3 40¢€
14 Qrammer Waiw" eine Deheibe Mishbrot belegt mix_frischen

gﬁémﬂ”@% 2 @W wnd _frischen %WWM 20)
4 40 €

16. Daniertes Hehueinelachsschnityel mit einem Hpiegelei anf
einer (Deheibe Wisehbrot
5, 20¢€

(7. Dtenrahmgeschnetgelies mis Champignons and einer
@@(%tye/m
s, 90¢€
/8. Gin Meines Daniertes Deluweineschnisgel mit Hachsehinken
S5 70¢€



/9. Cishein miv_frischen ialiariofeln, dau wingiges frecuwilder
auerbraut and Donfnach Hhrer Wald

7, 30€

20, Guniertes Dlhweinelachsschnitgel mit Hpiegelei dazu Risthartofeln
7, 90€

21. Daniertes Deluveineschnityel, dagu Pommes Frites und DButtergemiise

7, 00€
S 30€

DButter, dagu Dalshartofeln
& 606
24, Cordon Plew " hausgemactt, gofille mit Fochschinken und Putterhdse (.2.+.)
& 40€
25. Rastbritel mic Qvicbelringen and Psthartoftln
& 30¢€
20. Dftiges Quicbelfeisch, dazu Risthartofeln. und
ein Hleiner Dalattellor
S 90¢€
27, ebmetterlingssteat; vom Dlhuein mit  Champignons in
gmwég& dagu Sroketten )
& S0¢€
98, Duweinesteak ,au four” dberbachen mis Wipgeiseh som
& s0€
29. Hausgemachter Dehueinegulaseh, anf PBandnadeln
mit bunten OButtergemitse
S5 70 €



@W' 4iit des Heiuses

30. Peluweinegeschnetyelies mit Champignons und Luehizwiebeln
af PBandnudeln
& 00e
31, Grilliler , Derghatel” bleiner Dhaneinchamm, 2 Deueinemedaillons
{ hleines (Grilluwdrstehen, Disgguicheln und utterbelinen, dazu Pisthartofeln
14 00€
3. drei Hehweinemedaillons gebraten mit Champignons und Hauce
10, 20 €
Offerlingen und Pisthartoffeln
/1, 00€
3. Dawernfrihistiich, drei “Cier mit Opreewdlder Hehinkenwirfel
und  Opreewilder Gurkensoheiben -
S5, 60€
35. Gritzuarst nach alten PBawernrezpe mit Pedersilienkartofeln
und Oprecwdilder Dawerbraut
&5 70€
36. Wirklich Hausgemachte “Cispeinsitlye nach , Uy~ Omas Regepr*
mit Remouladensanee und Résthartofeln
6, 30€
37. Kohtroutade mis  Fimmelgubereitet und ~Pedersilienkartofeln
6, 40€
38, Rumpfiteak Mecum gebraten mit leicht hriffiger Dfeferratmssfe, dagu
/2. 70€
39, Dlahnequark mis Quiebeln, dagu frisches Lausitger
S, 20€




Goligelgericlite

0. Gebratenes Patensteat mit in PButter geschuentten Niadleln,

dagu Fioblauchioe ()
820 €
44, Cuvotisches Didtensteak, iberbacken mit Snanas und uttergemse
8560 €
A2, Daniertes Hithnchenshnitgel mic Kriuterbutter daga Sommes Frites
6,70 €

%é e

43, Duniertes Dechecltfiter mit Dilliofe und ~ Dlalohartofeln
570 €
Htsergemdse . dagu ein hleiner Dlalatteller
170,00 ¢€
5. Gebratene Mandeforelle mis in Putter goschwentten Mandeln and
Risthartofeln, dagu ein Meiner Dlalatteller
1020 €
0. Gebratenes Deelachitles mit Gemise und PButterhdse goldbraun

820 €
48, Tisetftet im DBierteiy gebachen mit Dommes Frites und einem Meinen Dlalatteller
800 €
A9, Gedinstetes Rotbarschftter in Qirvonentutteriofe, Braceals und Pdersilienhartoffeln
9. o00¢€
50. Gebratenes Rotbarselftler i Meerrettichbraste ayf Kartofelpiree,
dagu ein Meiner Dalatteller
78, 00¢€




51 ines Winderstibctien” Taehstibehen mit
3, 40 €

2., Obeliv Fripppaher” Nadetn in Tematensofe
3 00€

Dessert
S5, Cin Heines Frichtechompott mit Habine
/, 40 €
56. {1 Ciewlins, gefillt mic DPButter und Queher
/7, 20€
57. Wearmer Sffeliradel mic Dlatine, daju cine
g@d%u%a%ﬂm@m
g roe
58, Tappe Gedeck , Derghotel”
2 Ciesplinse mit PButter and Qucher sowie 1 Tasse Faffe
3,00 €
B9, versohiedenc Cisrariationen (Siche ‘Ciskarte)




7, 710€
g 20e€
7, 30¢€
7, 710€
7, 30¢€
7, 30¢€
7, 00€
7, SO0€
2 40¢€
g .80¢€

7, 60€
2 40e€
7, SO€
2 00¢€
7, SO€
2 00¢€
7, 60€
2 40e€
7, 60€
2 40€
7, 60€
2 40€

2 00€
2 00¢€
2 60€
2 00€
2 00¢€
2 60¢€




S8 Lhehtenawer Wineratuwasser 0,25/( 7, 30€

89 Lichtenauer Janie 025/ /7, 30€
90, Llehtenauer DBitter Fanie 025/ /7, 30€
91, Lettenaver Ginger e 025/ 1, 30€
92, Guea Cola (v a2/( /7, 10€
98, Tanta .. 02/ 7, 70€
L. Gprite 02/ 7, 10€
9. %my 02 /( 7, 70€
96. Hfelichorte a2/ 7, 30€
97, Simbeerbmonade (.. a2/ /7, 30€
98, Sttt 02/ 7, 80€
99, Dhawerkirschnehtar a2/ 7, 80€
100. DBananenfruchtsaffgetrind 02/ 7, 80¢€
101. Orangensaff a2/ 7,306
102, Dlhwarger Johannisbeerennehtar 0. 2 ( 7, 80€
108, Grapefuitnetiar 02/ /7, 30€
104 Dprsichnettar 02/ /7, 30 €

105, Wulsivitaminsaffgetrink 02/ 7, 30€



%{%fa&dm

lorrer (Wesper)
106. Nardhiuser Doppethorn 2% 7, 20€
107, Nordhiuser Fiorn 2% 7, 10€
108, Wicdha Gorbatschow 2l 7, 20€
109. Tecitn 2% 7,30 €
Weinbrand
1 10. Welthener Goldhrone 1% /106
771, lback Qpats 2% 7, 60 €
772, leer Wilthoner Wéinbrand ~— 2ol /, 80€
773, Chantre 2% 7, 10€
//4%%@% K24 /7, 30 €
115, Jonny Wiather (Red Label) 2l 7, 30¢€
//6.fmg@g;cm@ el 7, 00€
177, _Yach Daniels 2% /, S0€
COhbstbriinde
778 QEAWW%WW el 7, 30€
779, Wlliams @hriss DBlrne 2% /, 30€

G

120. Gordon* 5 Dy Gin 2l /7, 80€



128, Hambuea 12 /, 30€
129, Qecha on the racks 12 3 50€
130, Campari Orange 0.2/ 3 20€
137, WMeartiné DBiance 02/ 3 20¢€
Trrucht und Dabnelitire
132, Firschlipir 2 /,10€
138, Guracac DBluecy 2% /, 70 €
134, Deferminglitircy % 1,106
135. Daileysereme 2% 7. 10€
136, PBatida de Caco 2/ /, 10€
737. @W@W\%Id el 7, 70€
(38, Derentyen Sinsch 2 1,10€
Rum
139. PBacardi Rum weif 2 7,.30€
140, echter Uersee - Ram 2 1,30€



U
1. PBacards (4el) Cola 0.2/ 350€
0.2/ 380€

143, Goldthrone (Gel) Cola 0.2/ 300€
144, Ciota Vocdha (4el) 02/ 820 €
145. Qi (4et) Orange 02! 3.20€
146. Vodha (Gel) Fiirsch 024 320€
147. Whisky (4et) Gl 0.2/ 360€
148, Red Bull Vocha (4el) 02/ 3606
149. &in Tonde 02/ 3.20¢€
150, DBatida de Sirsch 0.2/ 320¢€
154, Griine Wiase 0.2( 3206
152, Snaretts Sffeliaft 02/ 320€

Schlusswont

Liebie Giiste:
Wir hoffen Sie sind mit der Vielfalt unserer Speisefarte zufrieden, wiinsche oder
Undewungen dex Speisen nefimen wir gewne entgegen, damit Sie auch das befommen was
Jhnen schmeckt. Gewne nefimen unsere Mitarbieiter (nregungen sewie Fnitif entgegen damit
wir davaus lewnen und sefien was wit zu verbiessen habien.
Da wir alle Speisen frisch zubiereiten, Rann es vereinzelt vorkommen das es ein wenig
binger dauent, als Sie es vielleicht gewatint sin.
Inotzdem veuwwenden wir se wenig wie miglich Zusatzstoffe in unsere Leliensmittel, in
einzelnen Fillen ist es alier uns nicht miglich darvauf zu vevzichten, deswegen hier eine
Rleine Ediuterung:
. mit Farnbstoff
mit Kensewierungsstoff
mit Phosphat
mit SiBungsmittel (Sipstoff)

7. geschuvefelt
Scllten Sie zufrieden sein in unserem Fause, so exzifilen Sie es jeden weiter, sollten Sie
nicht zufrieden sein se befialten Sie es fiin sich, nur se vedlieren wir feine Hunden und
finnen wintschaftlich Uufrechtethalten bleilien!!!

Besuchen Sie uns im Jntennet untex: wuwe. benghatel-gubien.de
Odex schreitien Sie uns eine E-Mail an: infe@lerghotel-gulien.de

SR>

Einen Angenehmen Aufenthalt wiinscht das gesamte Team de
Berghotels in Bresinchen




